
Je baat je eigen snackbar in de school uit.  

De opleiding bestaat uit 2 modules:  

1. Snackbar-taverne: Je leert bereidingen maken in de keuken, de 

bardienst verzorgen en de klanten bedienen in een snackbar-

taverne.  

2. Sneldienstrestauratie: Je leert ook hoe je moet werken in een 

sneldienstrestaurant. 

Je helpt bij de voorbereidende werkzaamheden van de dienst: 

 je kuist, wast, schilt, versnijdt en kookt groenten en fruit 

 je bereidt garnituren, koude sauzen, soepen, voor- en  

nagerechten, salades, enz.  

 je bakt (eenvoudige bakwijzen). 

Na de dienst ruim je op, zorg je voor de hygiënische bewaring van  

voedingsmiddelen, maak je de werkinstrumenten en werkplaats schoon.  

Je bestelt, ontvangt en controleert goederen onder leiding van de chef de 

partie en/of kok.  
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Je komt 2 dagen per week naar de school en 

tijdens de andere dagen leer je  op de werk-

vloer in een bedrijf. 

De 2 dagen in de school bestaan uit een 

praktijkgericht en een algemeen vormend 

onderdeel: 

 8 lesuren:  

 beroepsgerichte vorming 

 7 lesuren:  

 5u project algemene vakken 

 2u Engels 

Bij GO! talent kan je naast (deel)certificaten van  de opleiding die je volgt ook getuigschriften en 

een diploma secundair onderwijs behalen. 
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